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Kullanılacak Malzemeler
- 2 orta boy patates

- 3 orta boy domates

- 8-10  adet biber

- 5-6 diş sarımsak

- 600 gr kuzu eti

- 3 yemek kaşığı tereyağ

- 2 yemek kaşığı domates salçası

- 1 tatlı kaşığı tuz

İşlem Basamakları
- Patatesleri küp küp kesip tavanın tabanına yerleştirin. Üzerine kabuğu soyulmuş halka halka kesilmiş domatesleri ilave edin. Domateslerin üzerine iri kesilmiş biberleri ekleyin. Sarımsakları 2-3 parçaya arıyarak tavaya yerleştirin.

- Etleri bir kapta tereyağı ile soteleyin ve en üste dizin. Bir miktar tereyağını da etlerin üzerine dizin.

- Hazırlanan tepsiniz üzerine salça sulandırıp bir miktarda tuz ile birlikte dökün.

- Yaklaşık 45 dakika 180 derecelik fırında kalsın. Etler piştikten sonra fırından alarak servis yapın. 

